
京都銘菓「おたべ」の小豆とクロワッサンが沖縄に初上陸！  

 

報道関係各位 

2021年 7月 9日 

株式会社美十 

 

 

クロワッサン専門店「琉球クロワッサン」が沖縄に NEW OPEN!! 

 

1938年創業、京都銘菓「つぶあん入り生八つ橋 おたべ」や「京ばあむ」などを製造・販売する株式会社 

美十（代表取締役社長 CEO：酒井宏彰）は、7月 12日に沖縄県おもろまちにクロワッサン専門店「琉球クロ 

ワッサン」を初出店いたします。京都の高級食パン専門店「別格」が展開する「別格クロワッサン」の姉妹 

ブランドとして、新たに沖縄の食材を用いたクロワッサンなど沖縄限定のクロワッサンを展開します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ちょっと贅沢なパンで日常を豊かにしたい、 

そんな想いで始まったブランド「別格」。 

京都で生まれ育った「別格クロワッサン」が、 

沖縄の食材と出会い、「琉球クロワッサン」が誕生しました。 

 

国産の発酵バターをふんだんに使用し、一層一層丁寧に 

折り込んだクロワッサン。サクッと心地よい食感とともに 

バターの風味がお口の中に広がります。 

定番の「あんバター」は、京都銘菓「つぶあん入り生八つ橋 

おたべ」で培った、あんこ作りのノウハウを活かして作った

自信作です。 

 

京都・沖縄・西欧の食文化の新しい出会いで生まれた 

クロワッサンで、ちょっと贅沢な時間をお届けします。 

＊京都・沖縄・西洋の食文化のチャンプルー＊ 



商 品 情 報     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

【本リリースに関する報道お問い合わせ先】 株式会社 美十 | 担当：中村 | 098-987-8071 

沖縄の塩 

378円（税込） 

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||| 

国産の発酵バターをふんだんに使用したクロワッサンに、 

沖縄の塩をトッピング。塩味が良いアクセント！ 

あんバター 

518円（税込） 

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||| 

北海道十勝の小豆を使用したつぶあんとバターをサンド。 

「あまじょっぱさ」がたまらない組み合わせ！ 

黒糖バナナ 

540円（税込） 

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||| 

沖縄の黒糖を使用した黒糖バタークリームとスライスした

バナナをサンド。優しい黒糖の甘さがバナナと相性抜群！ 

会社名：株式会社 美十 

本社所在地：京都市南区西九条高畠町 35-2 

設立：1965年（創業 1938年） 

URL http://www.bijuu.co.jp/ 

事業内容：観光みやげ事業/OEM事業/海外事業 

 

店舗名：バナナパラダイス・琉球クロワッサン本店 

所在地：沖縄県那覇市おもろまち 4丁目 8-1 

営業時間：10:00-19:00  定休日：水曜日 

公式サイト： 

バナナパラダイス http://bananaparadise-okinawa.com/ 

琉球クロワッサン http://bekkaku.kyoto.jp/ryukyucroissant/ 

店 舗 情 報 会 社 情 報 

常温商品 2種類、冷蔵商品 6種類のクロワッサンを展開、 

旬のフルーツを使用したプレミアムなクロワッサンも展開します。 

同店舗内にバナナパラダイスも移転オープン！ 

2020年に沖縄・国際通りで誕生したバナナスイーツ 

専門店「バナナパラダイス」が同店舗内に移転し、 

同時オープンいたします。毎日焼き上げる生のバナナ

を 40％以上練りこんだ「しあわせの沖縄バナナパン」

やバナナジュースが人気！その他、バナナラスクや 

ラングドシャ、バウムクーヘンなどバナナスイーツを

多数取り扱う、バナナ好きにはたまらないお店です。 

http://www.bijuu.co.jp/
http://bananaparadise-okinawa.com/
http://bekkaku.kyoto.jp/ryukyucroissant/

