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 毎月変わるお菓子屋さん《第６弾》 
     

京都銘菓「つぶあん入り生八つ橋 おたべ」や「京ばあむ」などを製造・販売する 

株式会社美十（代表取締役社長CEO：酒井宏彰）は、京都駅前地下街ポルタ〈きょうこのみ〉内の 

「ときのおかしや by Bijuu」にて、2021 年12 月15 日(水)より『épinard(エピナール)』の商品を販売いたします。 
   
毎月変わるお菓子屋さん『ときのおかしや by Bijuu』  

 

2021 年 7 月に京都駅前地下街ポルタ内に完成した新しい「食」のゾーン〈きょうこのみ〉にて、月に一度

のペースで取り扱うお菓子ブランドが切り替わる店舗「ときのおかしや by Bijuu」がオープンいたしました。 

京都の“おかしや”はもちろん、関西初出店の“おかしや”も登場し、皆さまへ新たなお菓子との出会いや発見、

全国各地の「おいしい」をお届けします。2021 年 7 月のオープン以来、沖縄から本州初上陸の『バナナパラダ

イス』や、京都祇園のパティスリー『洋菓子ぎをんさかい』などの商品を取り扱って参りました。 
   
★第６弾は、大阪・箕面市から多数メディアで話題の洋菓子店『épinard（エピナール）』が登場！ 

 

2021 年 12 月 15 日(水)～1 月 14 日(金)にかけては『épinard(エピナール)』が登場いたします。 

『épinard(エピナール)』は、「良い状態の材料を、良い状態で作り、良い状態でお客様にお届けすること」に

こだわり、1982 年の開店以来、丁寧な手しごとで作り上げたお菓子をお届けし続けている洋菓子店です。 

繊細な“パリッふわ”食感が大人気の生チョコ「トリュフ·オ·ショコラ」や、冷蔵・常温で異なる美味しさを

味わえるくちどけ濃厚な「ブラウニーノワゼット」、生の米粉を使用したしっとり柔らかなソフトバウムクー

ヘン「生·バウム」などをご用意しております。帰省時のお手土産やお年賀ギフトにぴったりです。 
               
 
     



   
「ときのおかしや by Bijuu」店舗情報   

店舗所在地 ：京都府京都市下京区東塩小路町 902 番地 

京都駅前地下街ポルタ 東エリア〈きょうこのみ〉内 

営業時間  ：10:00～20:30 

       ※年末年始の営業時間は「京都駅前地下街ポルタ」HP をご確認ください。 

Instagram  ：@tokino_okashiya 
   
会社概要 

  
会社名   ：株式会社 美十 

本社所在地 ：京都市南区西九条高畠町 35-2 

設立    ：1965 年（創業 1938 年） 

URL    ：http://www.bijuu.co.jp/ 

事業内容  ：観光みやげ事業/OEM 事業/海外事業 
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